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Veuillez consulter la fiche de données de sécurité disponible sur simple demande. Les informations, les préconisations et les conseils d'utilisation contenus dans
la présente notice, ne sont donnée qu'à titre indicatif et ne constituent pas des règles absolues, du fait de certains éléments pouvant échaper à notre clientèle ; ils
correspondent à une utilisation définie ; celle-ci doit être respectée par l'utilisateur. Dans le cas d'un emploi différent, l'utilisateur devra procéder à des essais
préalables pour s'assurer que le produit convient à cette nouvelle destination ; la manipulation des produits, leur mise en oeuvre, leur application, non conformes
à leur destination, aux conseils et aux préconisation d'emploi, ne sauraient engager la responsabilité de notre société.

REF : ECOVITI101

DETERGENT DETARTRANT VITICOLE NON MOUSSANT

1. Destination

ECOVITI101 est une formulation liquide détergente, non moussante, super nettoyante et détartrante spécialement
étudiée pour décoller
et dissoudre les dépôts d’origines végétales tels que tartre de vin, résidus de pulpes de raisins, de rafles qui se
déposent sur les cuves et les différents ustensiles vinicoles et ainsi rendre ces matériels propres et prêts à de nouvelles
utilisations
En conserveries et usines agroalimentaires.
ECOVITI101 est préconisé pour débarrasser les matériels utilisés dans ces domaines, des accumulations de dépôts
végétaux cuits crus ou bien des graisses animales ou végétales cuites ou non.

2. Propriétés

ECOVITI101 s’applique toujours dilué sur tous les matériels vinicoles tels que : cuves, inox, béton époxy, matériels tels
que pressoir, fouloirs, etc …
En conserveries et usines agroalimentaires : auto-cuiseurs, cuves, tapis, transporteurs, bennes, etc …L’utilisation de
ECOVITI101 pour le nettoyage et le détartrage des cuves par système à boule perforée sous pression est
particulièrement recommandée.
ECOVITI101 est conforme à l'arrêté ministériel du 25 Septembre 1985 relatif aux produits de nettoyage du matériel
pouvant se trouver en contact avec les denrées alimentaires.

3. Mode d'emploi

ECOVITI101 s'emploi toujours dilué de 5 à 30 % suivant les cas à traiter ;
Pulvériser la solution sur les surfaces à détartrer ou à nettoyer.
Laisser agir puis rincer sous pression. Renouveler l’opération si nécessaire.
Précautions d’emploi : Eviter le contact prolongé sur l'aluminium et ses alliages.
Lors de l'utilisation sur ces matériaux l'application doit être suivie d'un rinçage abondant. Le port de masque, gants,
lunettes de protection et vêtements de travail est recommandé pendant l'utilisation du produit.
Produit réservé aux utilisateurs professionnels.
En cas d'association d'ECOVITI102 et ECOVITI101 toujours respecter l'ordre d'ajout :
EAU + ECOVITI101 + ECOVITI102

4. Caractéristiques

Aspect : liquide
Couleur : Incolore
Parfum : Inodore
Densité : 1,23 +/- 0,10
PH : 13.2 +/- 0,7

5. Stockage et étiquetage

Stockage : Conserver à l’abri du gel et à l’abri des rayons
Stocker à l'écart de tout autre produit.
Etiquetage : GHS05 corrosif
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